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Neues Bäckerei-Café vom Service-Sieger 2016 in der Osterstraße 103 
 

Echter Genuss hat viele Gesichter 
 

Herrlich duftende Kaffees, verführerische Snacks und ein urban-stylisches Ambiente: 

Junge zeigt mit seinem neuen Bäckerei-Café in der Osterstraße 103 in Hamburg wieder 

einmal, wie vielfältig „Echter Genuss“ sein kann. 

 

Es ist bereits das zweite Geschäft, das Junge in der beliebten Einkaufsstraße von 

Eimsbüttel eröffnet. Das Café verfügt über 63 Innensitzplätze. Im Außenbereich sind es 

18. Ein gekonnter Mix aus handwerklichen Holzelementen, Metallkonstruktionen und 

lebendigem Grün bestimmt das gelungene Innendesign. 

 

Junge ist bekannt dafür, dass es in allen Bereichen stets etwas mehr bietet als andere. 

Das gilt auch für Kaffeespezialitäten wie den Ngoro. Der hauseigene Premiumkaffee wird 

streng kontrolliert und im Einklang mit der Natur in etwa 1700 Meter Höhe an den Hängen 

des berühmten Ngorongoro-Kraters in Tansania auf einem eigenen Junge-Feld angebaut. 

„Qualität, Handwerklichkeit und eben der ‚Echte Genuss‘ zeichnen den Ngoro aus“, sagt 

Junge-Sprecher Gerd Hofrichter, „und das kann man schmecken.“ 

 

Kompromisslos in Sachen Geschmack zeigen sich auch zwei weitere Angebote in der 

Osterstraße 103: Es gibt dort nicht nur frisch gepressten Orangensaft, sondern auch 

Spezialitäten aus der Pfanne wie Rührei oder Strammer Max. 

 

„Garniert“ wird das Ganze mit der besonderen Freundlichkeit der Mitarbeiter und einer 

großen Vielfalt an Serviceangeboten. Dies wird dem norddeutschen Traditionsbäcker 

auch immer wieder von unabhängigen Institutionen bestätigt. Erst jüngst wurde das 



 

 

Unternehmen für seine Anstrengungen in diesem Bereich mit dem Deutschen 

Servicepreis 2016 in Berlin ausgezeichnet. 

 

 

 

Junge Die Bäckerei 

Osterstraße 103 

20259 Hamburg 

 

Tag der Eröffnung: Donnerstag, 25. Februar 2016 

 

Öffnungszeiten 

Montag bis Freitag von 7 bis 19 Uhr 

Sonnabend von 7 bis 18 Uhr 

Sonntag von 7 bis 16 Uhr 

 

 

 

 
 
 
 
Ihr Ansprechpartner:  
Pressesprecher Gerd Hofrichter 
Telefon 0451 / 38875 – 251, E-Mail: g.hofrichter@jb.de 
 
 


