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+++ Eröffnung am 22. September 2025 +++ 
 
 
Junge zieht um im Strelapark – Zukünftig direkt am Haupteingang 
 

Mehr Platz, mehr Sonne, mehr Genuss 
 

Im umfassend umgebauten und erweiterten Strelapark in Stralsund zieht Junge 

auf eine neue Fläche. Begrüßt werden die Gäste künftig direkt am neuen 

Haupteingang. Dort präsentiert sich der Traditionsbäcker größer und 

einladender. Was viele besonders freuen dürfte: Es gibt jetzt sogar ein 

Außencafé! Öffnen wird Junge am Montag, den 22. September. 

 

Nicht nur auf der Sonnenterrasse mit 44 Außensitzplätzen gibt es mehr Raum, auch im 

Inneren des neuen Geschäfts erwartet die Gäste ein großzügigerer Bereich zum Verweilen 

und Genießen. Hier laden rund 83 gemütliche Sitzgelegenheiten zum entspannten Aufenthalt 

ein. 

 

Es ist der richtige Platz für das Verwöhnfrühstück zu Zweit oder für die kleinen Pausen 

zwischendurch während eines ausgiebigen Shoppingbummels. Denn Junge ist bekannt für 

seine herrlich duftenden Kaffeespezialitäten, seinen verführerischen Snacks sowie die 

leckeren Kuchen und die aufwendigen Tortenkreationen. Nicht umsonst ist es der Anspruch 

des Unternehmens, seinen Gästen „Echten Genuss“ auf allen Ebenen zu bieten. Bei den 

Backwaren ebenso wie beim Ambiente oder Service. 

 

Junge ist zudem stolz auf seine qualitativ hochwertige Brotauswahl, die seit Jahren vom 

Deutschen Brotinstitut mit Goldmedaillen ausgezeichnet wird. Darunter findet sich immer der 

passende Laib – egal, ob für das Frühstück zuhause, das Pausen- oder Abendbrot. Gleiches gilt 

für genussvolle Grillabende. Ob Sylter Genusslaib oder Ciabatta, ob Baguette oder Parisienne 

– bei Junge finden sich immer die richtigen „Partner“ für Dips und Co. 
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Bildtexte: Entspannt genießen: Frühstücken bei Junge.                                                               

(Foto: Junge Die Bäckerei.) 

 
Junge Die Bäckerei 
Strelapark 
Grünhufer Bogen 13-17 
18437 Stralsund 
 

Öffnungszeiten: Montag bis Samstag 7.30 bis 19 Uhr  

 

Eröffnung: Montag, 22. September 2025 
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