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Was ist das Geheimnis des Genusses?

Wenn wir in die 110-jahrige Geschichie unserer
Stadtbackerel Junge blicken, finden wir viela Ant-
worten, Und ein Konzept kompromisslose Gualitat
von Anfang bis Ende.

Schen der Firmengrinder Johannes T, D. Junge seizie
im Jahre 1897 darauf, seine Kunden nur mit dem
Besten zu verwdhnen.
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Wo fangt Qualitat an?

Wir sind sicher: beim Einkauf,

Wie im Spitzenrestourant achten wir peinlich genau
darauf, dass wir unsere Backwaren, Snacks vnd unsere
Getranke ousschlisfilich aus Rohstoffen erster Gualitat
hersielen, Das fEir'.!:_:|1 beim fehl an, das wir ven
heimischen Mithlen Merddeutschlonds beziehen.
';h;lbs.r |::|¢_ti|1| W::lﬁ:.l-:r. it ::It:nl W i |::||::||::l:-|=r'|I :.iﬁ-:] Wl
wihlerisch: Es wird mit einem speziell fir uns
-&r'll‘-.-.-'il:_‘:lt_l-elh-er'l I1I::I|l;illi'::hl_fl1 "."e_tlfl::lhn-er'u -:Jl,.llu:_‘:h "l."t_ﬂwill::lt:llmﬂ
ibar Edalsteinen aufbersitet. Unsare Saverteige zishan
wiir calle in der Bigenen Backarai rnl::|1r:.|l._|fi::_:| zur Reife,
Und auch fir die Snockbelage und Fruchisahe, die wir
b e -:Jr'||:_‘:-iﬂh-er'|. ::_:|i|r Mur das Besle aus der E:I::Hil::-r'l
kommt in unsere Filialen. Probieren Sie doch einfoch

ainmal vnseren Llandsaft, Sie werden den Unlerschied

schmeckan.
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Was heilt das fir uns?

Wir backen seit 1897 in bester Tradition nach
e_tiﬂe_tr‘n—er'. E-&.‘!leurﬁn. Diase ﬁinziﬂurrigﬁn E-p::zi-::“-
taten finden Sie nur bei uns — unvergleichbar im Ge-
:-::|1m|::||::|nc:

Jadan Maorgen, wenn die maisten unserer Kunden noch
schloben, bocken unsere Meister und Gesellen in vellen-
detar Hondwerkskunst die frischen Brote und Brétchen.
ﬂhfi-':]e_tnﬁ: Bis ein neues Brol, ein never Snock oder ein
neuer Kuchen den Wag in die Filiale nimmt, durchlauh
e afliche Geaschmocks und Gualit@siess,

Alles muss so ausgeweogen schmecken, dass alle
|::-|,:!:_:|e_ti5.1|-.r1 sind. [Das ist harle Arbeit, Aber sie lahnt
sich.
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Wie gut konn Gesundheit schmecken?

Unsere Leidenschalt ist es, Gesundheit und Genuss in
perfekter Harmanie zu vereinen.

Da Brot die beste Grundlage fir eine gesunde Er-

nithrung ist, gelingt uns das immer wisder aufs Neve.

Mit wartvellem Vollkern, niedrigem glykamischen
Index, besonderen Zulaten wie etwa Sprossen und
leichten Belagen bieten wir eine cbwechslungsreiche
Vieltalt an Broten und Bréichen, die zu einer gesunden
Ernghrung verfihren. Selbstverstandlich wissen alle
unsere Verkéuferinnen und Verkduler genau, was in
den Brofen steckt — fragen Sie doch einfoch sinmal
nachl Wir beraten Sle gern.
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Was ist Frische?

Das finden Sie om basten herous, wenn Sie unsere
echten Backersnacks geniellen.

Ob heif} oder kall, wir bareiten sia stels frisch var Or
in der Filiale fir Sie zu.

Unser Snack-Team ist standig auf der Suche noch
frischen Ideen, um lhnen stets gine abwechslungs-
reiche und genussvolle Pause zu verschaffen. Yom
Frihstisck bis zum Abend Gber den Pousensnock bis
hin zur vollwertigen Mahlzeit finden Sie bei uns
den ganzen Tag Ober eine einzigartige frische und

gesunde Auswahl.
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Was ist echter Genuss?

Ob besonders gesund oder die Leckerei zwischendurch:
Wir wollen, doss thnen unsere Backworen und Snocks
durch und durch gut fum, Deshalb achian wir mit grétier
Sorgfalt auf jedes Datall.

Und da echter Genuss mit einem freundlichen Einkaufs-
arlebnis -!:lnf-ﬁngi, schulen wir unsers Fochverkauferinmen
und verkaufer regelmafiig.

Unsar Ausbildungskonzept - elwa mit den von Azubis

salbststandig gefihrten Filialen in Hamburg und
Libeck - setzen Malstabe. Wer achlten Ganuss
will, muss alle Anspriiche arfillen von Gualitat und
Frische (ber Geschmock und Gesundheit bis zur

per takten Prasentation.
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Was ist die Brotkultur des Mordens?
Deutschlands Brotvielfalt ist sinzigartig. Wir sind sholz
-::I-::lr-::lu f. ::Iie_ta.ﬂ ".I'iﬂlf-ull il P ::Inc]e_tulﬁ:_‘:he_tn P.-F:s.l:‘:-nl::lnr:rl‘mih‘:n
lebendig zv halten und mit unseren Versionen inter-
matianeler SF_:-e_tIil::“hE]Ie_tn anzureichem,

Als fomiliengefihrias Unternshmen sind wir hiar fast
verwurzell, Unsere BackereiCofés beleben die
Stadte und vnser Sorfiment erhalt die regicnale
Bratkuliur, Unsere Uniernehmenskuliur, die erst vor
Kurzem in einer wissenschaftlichen Studie als beste
[:IHI.JH.::I"J-:'JH-:JE. -::u:gl-eze_ti::hr'mr '.u'..'l,_u'-:Jl-eJ |::|i¢_t|ﬂ1 R
Mitarbeitern und Parinern eine sichere Existenz in

e_tim_ﬂrl |::|r'|-:_:|1=r'|1=|"||r|-|‘:r'| .'!l.rl:hl-eih.Hilﬂ a

lhre Treue zu unserer Glualitat ermaglicht as uns auch
in EI.-'I'G.U['IH Ml::lﬁ-!.hf]l::u: Fiif Eu::|11|-:r| 'Ele_tr'll,.lss. Fu selzen,
Dafir bedanken wir uns bei lhnen.

Ihre Stodibackersr Junge
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